
M a r e

T e r r a

I l  n onno  pe s ca t o r e :  u n  p e z z o  d e l  c u o r e .  

N e l l e  o r i g i n a l i  c r e a z i o n i  d e l l o  c h e f  D i  To n d o  è  c o n t e n u t a  

t u t t a  l ' e n e r g i a  d e l l e  o n d e :  i l  p e s c a t o  v i v o  e  g u i z z a n t e ,  

i  f r u t t i  d i  m a r e  e  i  p r e g i a t i  c r o s t a c e i  s o n o  g l i  e l e m e n t i  p r i n c i p a l i  

d i  u n a  c u c i n a  c h e  u n i s c e  a m o r e  e  i n g e g n o ,  s t o r i a  e  t r a d i z i o n e .  

I l  n o s t r o  m e n ù  è  l a  n o b i l e  e v o l u z i o n e  d e l l a  m i g l i o r e  

 c u c i n a  m e d i t e r r a n e a ,  c o n  i n g r e d i e n t i  e  r i c e t t e  d i  g r a n d e  s e l e z i o n e . 

I l  n onno  con t ad i n o :  u n o  s p a z i o  d e l l a  m e m o r i a .  

N e i  p i a t t i  p r o p o s t i  s p i c c a  a n c h e  u n a  c o p i o s a  v a r i e t à  d e i  m i g l i o r i  

 p r o d o t t i  d e l l a  t e r r a ,  o t t e n u t i  i n  m o d o  e c o s o s t e n i b i l e ,   

n e l  r i s p e t t o  d e l l a  b i o d i v e r s i t à  e  d e i  d o c i l i  r i t m i  d e l l e  s t a g i o n i .  

 F r e s c h e z z a  e  f r a g r a n z a ,  s a p o r e  e  c o l o r e .   
L a  fi l i e r a  è  c o r t a ,  c o r t i s s i m a .  

C o s ì  p r e n d e  v i t a  i l  m e n ù :  i l  r i fl e s s o  d e l l ' a m o r e  p e r  

i l  m a r e  e  l a  t e r r a .

“I sogni si avverano, se si ha il coraggio di crederci. 
Umiltà, pa�ione e sacrificio, 

sono i valori che ci contraddistinguono”
Domenico e Deborah Di Tondo
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I l  p e s c e  d e s t i n a t o  a d  e s s e r e  c o n s u m a t o  c r u d o  o  p r a t i c a m e n t e  c r u d o  è  s t a t o  s o t t o p o s t o  a  t r a t t a m e n t o  d i  
b o n i fi c a  p r e v e n t i v a  c o n f o r m e  a l l e  p r e s c r i z i o n i  d e l l e  R e g o l a m e n t o  C E  8 5 3 / 2 0 0 4 ,  a l l e g a t o  I I I ,  s e z i o n e  V I I I ,  

c a p i t o l o  3 ,  l e t t e r a  D ,  p u n t o  3 .

G e n t i l e  o s p i t e ,  l a  p r e g h i a m o  d i  c o m u n i c a r e  a l  p e r s o n a l e  d i  s a l a  l a  n e c e s s i t à  d i  
c o n s u m a r e  a l i m e n t i  p r i v i  d i  d e t e r m i n a t e  s o s t a n z e  a l l e r g e n i c h e  p r i m a  d e l l ’ o r d i n a z i o n e .  D u r a n t e  l e  
p r e p a r a z i o n i  i n  c u c i n a ,  n o n  s i  p o s s o n o  e s c l u d e r e  c o n t a m i n a z i o n i  c r o c i a t e .  P e r t a n t o ,  i  n o s t r i  p i a t t i  

p o s s o n o  c o n t e n e r e  l e  s e g u e n t i  s o s t a n z e  a l l e r g e n i c h e  a i  s e n s i  d e l  R e g .  U E  1 1 6 9 / 2 0 1 1 .

1 .  C e r e a l i  c o n t e n e n t i  g l u t i n e ,  c i o è  g r a n o ,  s e g a l e ,  o r z o ,  a v e n a ,  k a m u t  o  i  l o r o  c e p p i  i b r i d a t i  -  
2 .  C r o s t a c e i  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  c r o s t a c e i  -  3 .  U o v a  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  u o v a  -  4 .  P e s c e  e  p r o d o t t i  a  b a s e  

d i  p e s c e  -  5 .  A r a c h i d i  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  a r a c h i d i  -  6 .  S o i a  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  s o i a  -  
7.  L a t t e  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  l a t t e  ( i n c l u s o  l a t t o s i o )  -  8 .  F r u t t a  a  g u s c i o ,  v a l e  a  d i r e :  m a n d o r l e ,  n o c c i o l e ,  
n o c i ,  n o c i  d i  p e c a n ,  p i s t a c c h i  e  p r o d o t t i  d e r i v a t i  -  9 .  S e d a n o  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  s e d a n o  -  1 0 .  S e n a p e  e  

p r o d o t t i  a  b a s e  d i  s e n a p e  -  1 1 .  S e m i  d i  s e s a m o  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  s e m i  d i  s e s a m o  -  1 2 .  A n i d r i d e  S o l f o r o s a  
e  s o l fi t i  i n  c o n c e n t r a z i o n i  s u p e r i o r i  a  1 0  m g / k g  o  1 0  m g / l  i n  t e r m i n i  d i  S O 2  -  1 3 .  L u p i n i  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  

l u p i n i  -  1 4 .  M o l l u s c h i  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  m o l l u s c h i .     

CRUDO
P l a t e a u  d i  m a r e  € 2 4

I n t e r p r e t a z i o n e  d e l l o  c h e f  d e i  p r o d o t t i  i t t i c i  l o c a l i

ARMONIE  DAL MARE °  € 2 2

T e r r a d i m a r e

A c q u a   C o p e r t o€ 3 € 3

ELENCO DEGL I  ALLERGEN I  AL IMENTAR I :

( 2  o s t r i c h e ,  2  n o c i ,  4  c o z z e  p e l o s e ,  t a g l i a t e l l e /  g a m b e r i  b i a n c h i )

G a m b e r i  r o s s i *     

O s t r i c h e  s e l e z i o n a t e  € 6  cad.

€ 4 cad.

S c a m p i *     € 7 cad.



MENÙ ALLA CARTA

S c a m p o n e  “ a l  g h i a c c i o ”,  p r a l i n a  d i  c h e l e ,  m a n d o r l e  e  l i m o n e  (8,2) € 2 0
 

 

  

Uo v o  a l l e v a t o  a  t e r r a ,  a s p a r a g i ,  p e c o r i n o  e  p a n z a n e l l a  (3,8,7) € 1 8

 

 

(14,1,8) € 1 8
 

 

T e r r a d i m a r e

P r im i

An t i p a s t i

P e r  m a n t e n e r e  u n o  s t a n d a r d  q u a l i t a t i v o  d e i  n o s t r i  p r o d o t t i  u t i l i z z i a m o  u n  s i s t e m a  
t e r m i c o  d i  c o n s e r v a z i o n e  i n  n e g a t i v o ,  c o n  l ’ a u s i l i o  d i  u n  a b b a t t i t o r e  r a p i d o  d i  t e m p e r a t u r a . 

A l c u n i  p r o d o t t i  s e  n o n  r e p e r i b i l i  f r e s c h i  p o t r e b b e r o  e s s e r e  s u r g e l a t i . T a l i  p r o d o t t i  s o n o  
c o n t r a s s e g n a t i  c o n  i l  s e g u e n t e  s i m b o l o ”   ” .

I  p r o d o t t i  s o t t o p o s t i  a  t r a t t a m e n t o  d i  b o n i fi c a  p r e v e n t i v a  t r a m i t e  c o n g e l a m e n t o  i n  c o n f o r m i t à
a l l e  p r e s c r i z i o n i  d e l  R e g .  8 5 3 /  2 0 0 4 ,  s o n o  c o n t r a s s e g n a t i  c o n  i l  s i m b o l o  “   ” .

Carpaccio di pescato°, gamberi bianchi, salsa di ceviche alla rucola, mandorle e tapioca alle alghe (2,6,8)  €18 

Seppia, il suo nero, aglio nero, fave bianche e lattuga liquida (13,14)  € 1 5

Mazzancolle*, topinambur, carciofi, canestrato pugliese e bisque di crostacei (2,7)  €16 

Uovo morbido alla pizzaiola e guanciale (3)  €14 

Orecchiette fatte a mano, cipollotto, cozze pelose, fave novelle alla menta e peperoncino  (1,13,14)  €16 

* 

°

Triglia ai carboni, salsa pil pil e spinaci novelli (4)  €24

Battuto di asino al coltello, farina di ceci tostati, polpa di riccio°, finocchietto e aceto di lamponi (13)   €15 

Zuppa di pesci di scoglio° crudi e cotti con tubettone selezione Valdoro (1,2,4,14)  €18 

Risotto selezione Acquerello, burrata, battuto di pomodorino appeso, origano, capperi e gamberi rossi* (min.2 pax)  (2,7,12) €20 

Fusilli fatti a mano, burro di mantèca, acciughe, limone, tarallo e polpa di riccio° (1,7)  €22 

( 4 , 7 , 8 , 1 2 )

 

 

A g n e l l o  a r r o s t o ,  t o r c i n e l l o ,  c a p p e r i  e  p e p e r o n e  c r u s c o  (9,12,7,6) € 2 8

Second i
Trancio di pescato del giorno*, salsa alla mugnaia e insalatina di fagiolini e cetrioli (4,7,13)  €25 

Ravioli del plin ripieni di ragù di cavallo, nocciole tostate e riduzione di caciocavallo (1,3,7,8)  €16

Tournedos di manzo, melanzana fondente in agrodolce, salsa al mosto di fichi e pan brioche (1.3,7)  €26 

Guancia di manzo, rafano, patata montata al burro e cruditè di bietoline (7)  €24 



MENÙ DEGUSTAZIONE

I  m e n ù  d e g u s t a z i o n e  s i  i n t e n d o n o  p e r  t u t t o  i l  t a v o l o .

Percorsi  gastronomici  unici  creati  dal lo chef in base a quello che i l  mercato 
quotidianamente offre.  Un viaggio in cui  le  proposte sono sempre

elaborate a partire dai  nostri  principi  base:  materie prime eccellenti ,
i tal ianità ,  territorio e stagionalità .

€ 7 0

A b b i n a m e n t o  v i n i  A r c h è  € 6 0

Archè

€ 5 5

A b b i n a m e n t o  v i n i  T e r r a m a r i s  € 4 0

Te r r ama r i s

T e r r a d i m a r e

Sharing di  antipasti  crudi  e cott i ,  primo,  secondo e dessert

Sette portate a fantasia del lo chef


